
강 의 계 획 서

프로그램명 꼬마 셰프의 베이킹 교실 (A) 강사명 공진숙

일    시 12/12 (토) 10:00~12:00 대  상 초등 1~2

재료비 20,000원 비 고

강의목표
 크리스마스를 맞아 산타 모양의 케이크를 만들어 봄으로써 케이크가 만들어지는 과정을 

익히며 집중력과 만족감을 느끼며 내가 만든 케이크를 가족과 함께 즐김으로써 성취감을 

가지도록 한다.

일자 강의 내용 참고사진

1 12/12

 1. 빵시트지를 분리하고 빵시트지에 크림

을 발라서 층층이 고정한다.

 2. 딸기를 플라스틱 칼로 반으로 나누어 

산타모자를 만들어 준다.

 3. 생크림을 짜서 모자와 수엽을 꾸며주

고 코와 눈을 초코렛과 딸기로 꾸며준다.

 4. 뿌리는 과자로 꾸며주고, 케이판을

정리한다.

 5. 케이크 상자에 넣어서 완성한다.

  (케이크사이즈 1호)



강 의 계 획 서

프로그램명 꼬마 셰프의 베이킹 교실 (B) 강사명 공진숙

일    시 12/13 (일) 10:00~12:00 대  상 초등 3~4

재료비 20,000원 비 고

강의목표
 크리스마스를 맞아 산타 모양의 케이크를 만들어 봄으로써 케이크가 만들어지는 과정을 

익히며 집중력과 만족감을 느끼며 내가 만든 케이크를 가족과 함께 즐김으로써 성취감을 

가지도록 한다.

일자 강의 내용 참고사진

1 12/13

 1. 빵시트지를 분리하고 빵시트지에 크림

을 발라서 층층이 고정한다.

 2. 딸기를 플라스틱 칼로 반으로 나누어 

산타모자를 만들어 준다.

 3. 생크림을 짜서 모자와 수엽을 꾸며주

고 코와 눈을 초코렛과 딸기로 꾸며준다.

 4. 뿌리는 과자로 꾸며주고, 케이판을

정리한다.

 5. 케이크 상자에 넣어서 완성한다.

  (케이크사이즈 1호)


